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e SANDWIESE
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Unser Restaurant hat
von Montag bis Donnerstag
von 18.00-23.00 Uhr fiir Sie geoffnet.

Freitag und Samstag bitten wir um Vorreservierung.
(warme Kiiche bis 21.00 Uhr,

kalte Kiiche bis 21.30 Uhr)

Sonntag ist Ruhetag.

Feiertage nach Absprache.




Herzlich Willkommen im Restaurant Sandwiese.

GenielRen Sie unsere Speisen in Verbindung mit
erlesenen Weinen in unserem Restaurant und im Sommer auf der
mediterran gestalteten Terrasse, die zum Verweilen in Form eines

Kurzurlaubes einladt.

Flr Gaste die von Allergien betroffen sind, steht eine
gekennzeichnete Speise- und Getrankekarte zur Verfliigung.

Gerne richten wir auch Feierlichkeiten jeglicher Art ganz nach Ihren
personlichen Wiinschen fir Sie aus.

Das Restaurant-Team wiinscht Ihnen guten Appetit und einen
schonen Aufenthalt.



Vorspeisen

RINDERBRUHE
mit hausgemachten Markkl6Rchen und Baguette
6,50€

CARPACCIO

vom heimischen Rind, mit Rucola, gerosteten Pinienkernen,
frisch gehobeltem Parmesan und Baguette

14,70€

HAUSGEBEIZTER LACHS

mit Kartoffelrosti, Salatbukett
und Honig-Senf-Dillsauce
14,40€

»VITELLO TONNATO“

diinn geschnittenes Kalbfleisch mit Thunfischsauce, Kapern,
und Baguette

14,90€

KLEINER BUNTER BEILAGENSALAT
von Blatt- und Rohkostsalaten
5,30€



Hauptgerichte

Salate

GRORBER BUNTER GARTENSALAT

von verschiedenen Blatt- und Rohkostsalaten

mit gebratene Hihnerbruststreifen, dazu Baguette
15,40€

Fleischgerichte

RUMPSTEAK vom Argentinischen Rind
mit Rostzwiebeln oder Krauterbutter und Beilagensalat,

mit hausgemachtem Bauernbrot 25,90€

mit Pommes frites 27,90€
mit Bratkartoffeln, Speck und Zwiebeln 28,40€

SCHWEINESCHNITZEL ,,HERRNSHEIM*

mit Champignonrahmsauce und Beilagensalat
mit Pommes frites 15,70€

mit Bratkartoffeln 15,90€

MEDITERRAN GEFULLTE HUHNERBRUST

mit Oliven, getrockneten Tomaten und Basilikum,
dazu Rosmarinkartoffeln und Beilagensalat
19,80€

REHHUFTSTEAKS
auf Preiselbeersauce mit hausgemachten Pommes Dauphine

und gebratenen Waldpilzen
26,90€



PICCATA MILANESE
von der Schweinelende,

mit Tomatensauce, Bandnudeln und Beilagensalat
18,60€

INVOLTINI VOM KALB

geflllt mit getrockneten Tomaten, Basilikum und Mozzarella,
dazu Rosmarinkartoffeln und Beilagensalat

21,10€

Fisch und Meeresfriichte

MATIJES ,,HAUSFRAUEN ART*

mit Apfeln, Zwiebeln und sauren Gurken® und Schmand
dazu Salzkartoffeln 13,70€

mit Bratkartoffeln 14,80€

PENNE MIT GEBRATENEN GARNELEN,

mediterranem Gemiuse, Zwiebeln, Kirschtomaten,Sahnesauce
und frisch gehobeltem Parmesan

16,50€

LACHSFILET

auf der Haut gebraten mit Zitronengrassauce,
mediterranem Gemiuse und Fettuccine
19,70€

Vegetarisch

SCHAFSKASE

mit mediterranen Krautern, Oliven, Peperoni,
Kirschtomaten, dazu Baguette

13,80€

SPINATKNODEL
mit geschmolzener Butter, Parmesan und Beilagensalat
15,40€



CURRY VON DER SURKARTOFFEL
mit buntem Gemdise, gerésteten Cashew-Kernen,

Reis und Beilagensalat
16,90€

EXTRAS:
Ketchup/ Mayonnaise/ Senf 0,90€

Kalte/ kleine Gerichte

WURSTSALAT

von fein geschnittener Lyoner'’, Kase3

und sauren Gurken?

mit hausgemachtem Bauernbrot 11,80€

mit Pommes frites 14,20€

mit Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln 14,70€

Fiur unsere kleinen Gaste

HAHNCHEN-NUGGETS
mit Pommes Frites, Ketchup oder Mayonnaise
8,80€

KINDERSCHNITZEL
mit Rahmsauce und Pommes Frites
8,10€

PENNE
mit Rahmsauce
6,80€

Unsere Speisen sind teilweise auch als Seniorenportionen
bestellbar. Sprechen Sie uns an.



Dessert

HAUSGEMACHTES SORBET
mit Seccoaufguss
7,20€

CREME BRULEE
mit Obstbeilage
7,10€

MOUSSE AU CHOCOLAT
Variation
8,90€

GEMISCHTES EIS
mit Sahne
6,70€

VANILLEEIS

mit Himbeeren und Sahne
7,30€

Zusatzstoffe Speisen und Allergene:

1 gefarbt (mit Carotin) 2 geschwérzt (mit Senfsaat)

3 mit Konservierungsstoffen ® mit Antioxidationsmittel
7 mit Geschmacksverstirker ° mit StiRungsmittel

15 mit Starke ® mit Eiklar

7 Kochsalz mit Nitrit und Phosphat

18 mit MilcheiweiR

Alle Preise inkl. gesetzlicher MwsSt.



NEU

0,2L 0,75L
580€ 20,10€

PIWI:

pilzwiderstandsfahige Rebsorten

Die neuen PIWIs haben einen 5,90€ 20,40€
entscheidenden Vorteil gegenliber

herkémmlichen Rebsorten, sie missen gar

nicht mehr bzw. nur noch selten gespritzt

werden. Deshalb werden sie vor allem im biologischen Anbau
immer haufiger eingesetzt und sind deshalb auch ein wichtiger
Baustein flir moderne nachhaltige ZUKUNFTSWEINE.



Wein- und Getrankekarte

Alle Weine sind vom WEINGUT SANDWIESE.
Jahrgange teilen wir gerne auf Nachfrage mit.

WeiRweine

14 RIESLING trocken 0,2L 0,75L
(spritzig, Apfel-, Zitrus- und Pfirsichnote) 5,10€ 17,60€

11 SAUVIGNON BLANC trocken
(vielfaltig, Aromen von Stachelbeere und 5,90€ 20,40€
Maracuja)

22 GRAUER BURGUNDER trocken
(fullig, rund und geschmeidig, Quittenaroma)  5,90€  20,40€

12 BLANC DE NOIR trocken
(weiBer Wein aus roten Trauben, fruchtig) 5,60€ 19,60€

17a WEIBRBURGUNDER feinherb
(fein und geschmeidig, Mirabellenaromen) 5,50€ 19,40€

23 CHARDONNAY feinherb
(fruchtig, mineralig, duftet nach Aprikosen) 5,60€ 19,60€

26 HUXELREBE mild

(fruchtig, Aromen von kandierten Friichten) 580€ 20,10€
19 BLANC DE BLANC feinherb 5,80€ 20,10€
(Cuvée aus Muskateller und WeiRer

Burgunder,

fruchtig, frisch, cremig)



61 CABERNET BLANC trocken

05 RIESLING trocken

50 PINK TECKEL trocken

10b DORNFELDER trocken

Beerenfrichten)

10a DORNFELDER mild

0,2L
(PIWI-Rebsorte, fruchtig, vollmundig) 5,90€
WeiRweine aus der Literflasche
0,2L
(bodenstandig, urspriinglich) 4,60€
Roséweine
09a MERLOT ROSE halbtrocken 0,2L
(reife Beerenfriichte, milde S&ure) 5,60€
(frischer, fruchtiger Cuvée Rosé, 6,20¢
Erdbeer- und Himbeeraromen)
Rotweine
0,2L
(dunkel und fruchtig, Aromen von 4,90€
4,90€
(samtig, saftig, fruchtig)
5,70€

07 SAN ROT trocken

(Rotweincuvée, vollmundig, Aromen von

schwarzer Johannisbeere)

0,75L
20,40€

1L
22,50€

0,75L
19,60€

21,90€

0,75L
17,10€

17,10€

19,90€



08 MERLOT trocken

(samtig, saftig, fruchtig)

31 SANDSPIEL trocken

samtig, weich)

0,2L
(rund, Aromen von Trockenobst) 5,80€
10d SPATBURGUNDER trocken 5,80€
(sanft, rund, Aromen von
getrockneten Beeren und Vanille)
30 CABERNET DORSA trocken 6,10€
(blickdicht, herbe Frucht, Dorrobst)
32 CABERNET DORSA halbtrocken 6,10€
6,60€
(Rotweincuvée, Holz- und Vanillearomen,
Sekte und Secco
0,1L
4,00€

WIESECCO trocken

(weiRer Perlwein trocken)

RIESLING Sekt trocken

SCHEUREBE Sekt halbtrocken

Aperol Secco

Hugo

Ramazzotti Aperitivo Wildberry
Ramazotti Aperitivo Secco

0,75L
20,10€

20,10€

21,40€

21,40€

23,80€

0,75L
19,80€

24,40€

24,40€

6,90€
6,90€
6,90€
6,90€



Softgetranke

Mineralwasser (im Glas) 0,2L
(im Glas) 0,5L
(Flasche) 0,75L

0,2L
Coca Cola**#/ Fantats©/ Sprite!/ 2,80€
Coca Cola Light*®°/ Spezi'*58
Bitter Lemon?® 3,00
Safte
Traube rot/weil 3,00€
Apfel
Orange
Johannisbeere
Maracuja
Saftschorlen 2,80

Zusatzstoffe Getranke:

Farbstoff, ® mit Antioxidationsmittel

3 Konservierungsstoffe

5> Chininhaltig, & Koffeeinhaltig, °mit SiiRstoffen

2,60€
3,80€
5,70€

0,5L
4,80€

4,90€

4,90€

4,80€



Biere

von Eichbaum

Helles Hefeweizen
Weizenradler vom Fass

Kristallweizen
dunkles Weizen

alkoholfreies Pils

alkoholfreies Hefeweizen

Weinschorle

0,33L
Ureich Pils & Radler vom Fass 3,60€
3,60€
Weinmischgetranke
0,2L
3,00€

Cola rot**%/ Cola weilR*>8/
Persching®

Longdrinks (4cl Alkohol)

Wodka Lemon®

Havanna Colal??2

Whisky Cola®3#

0,5L
4,70€

4,70€
4,70€

4,70€
4,70€

4,70€

0,5L
4,90€

7,50€
7,50€

7,50€



Digestif

Kirschwasser Ouzo 2cl
Mirabelle Jagermeister
Williams-Christ Trester

Malteser Aquavit Fernet Branca
Ramazzotti 4l

Kaffee, Milchgetranke, Tee

Tasse Kaffee

Kannchen Kaffee
Cappuccino

Milchkaffee

Espresso

doppelter Espresso
Espresso Macchiato

HeilRe Schokolade

Heille Schokolade mit Sahne
Latte Macchiato

Tee

(aus biologischem Anbau von Samova)

Minze, Kamille, Assam, griiner Tee, Frichtetee,
Krautertee

Glas Tee
Kéannchen Tee

Alle Preis inkl. gesetzlicher MwsSt.

3,50€

4,40€

2,60€
4,30€
3,20€
3,50€
2,60€
3,60€
2,90€
3,80€
4,10€
3,60€

3,40€
4,60€



